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Terroir : Vallée de la Marne
Sol argilo calcaire

Cépages : 100% chardonnay

Vinification : Vendange manuelle
Pressoir traditionnel en bois
Fut de Chéne
Vin 100% de 'année
P Vieillissement de 3 ans sur lie minimum
— Dosage au dégorgement 7 g/I
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Nez : Un premier nez fruits jaunes, assez frais, aérien,
qui s’ouvre ensuite pour montrer une légere patine,
un coté tarte aux mirabelles.

Commentaires :

Bouche : La bouche est juteuse, comme une péche jaune,
avec une belle fraicheur ananas et une pointe
mentholée. Elle commence a développer des
saveurs de brioche chaude, d’agrumes un peu
confits, d’ananas séchés. La finale est charnue
comme la chair d’'une mirabelle, structurée et
nous fait saliver.

Un beau blanc de blancs qui joue entre fraicheur et
gourmandise. Son caractere juteux, avec de la vivacité
et sa légéere maturité lui apporte un coté réconfortant
qui en fait une cuvée tres conviviale.
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